
ME
NUGR



RIVELIA 
DINING 
EXPERIENCE 
2
0
2
3ME

NU



ΚΡΥΑ ΟΡΕΚΤΙΚΑ

Τζατζίκι  5,5€
Με καπνιστό γιαούρτι και ελιές Χαλκιδικής 

Ταραµάς Λευκός  6,5€
Αρωµατισµένος µε µοσχολέµονο και πούδρα αυγοτάραχου

Καρπάτσιο Μοσχάρι  16€
Με µανιτάρια σιµέτζι, ρεπάνι, παστινάκι, αρσενικό Νάξου
και µαγιονέζα τρούφας

Ταρτάρ Φαγκρί  17€
Με gazpacho ντοµάτας, αγγούρι, µοσχολέµονο, φινόκιο, 
πράσινο µήλο, σχοινόπρασο, λάδι αστακού

Σεβίτσε Λαβράκι  17€
Μαριναρισµένο µε εσπεριδοειδή, passion fruit, τσίλι, 
κρεµµύδι και λάδι κόλιανδρου

Πλατώ Τυριών & Αλλαντικών  16€
Με ελληνικά τυριά ωρίµανσης και αλλαντικά, 
κριτσίνια, chutney φρούτων 

Ψωµί µε Ντiπ Ηµέρας  1,5€ / άτοµο

ΣΑΛΑΤΕΣ

Ελληνική  10€            
Πολύχρωµα ντοµατίνια, αγγούρι, κρεµµύδι, παξιµάδι 
χαρουπιού, κρίταµος, φέτα  

Καλοκαιρινή  11,5€
Μαριναρισµένο κολοκύθι, φράουλα, κάσιους, δυόσµο, 
χειροποίητη ρικότα µε cranberries, βινεγκρέτ βερίκοκο

Rivelia  12€
Baby φυλλώµατα, αχλάδι, σύκο, φουντούκι, ταλαγάνι, βινεγκρέτ ρακόµελο

Καίσαρα  11€
Άισµπεργκ, γαλλική σαλάτα, κρουτόν, γραβιέρα, κοτόπουλο 
φιλέτο, crumble bacon, ντρέσινγκ αντζούγιας

Ασιατική  14€   
Κινέζικο λάχανο, ραντίτσιο, στικς καρότου, τραγανό φαγόπυρο, 
kimchi, tropical dressing, γαρίδες τεµπούρα*

Μεσογειακή  10€
Παντζάρι, καρπούζι, βαλεριάνα, πέστο καρυδιού, 
βινεγκρέτ φραµπουάζ, Νιβατό Βερδικούσας



ΖΕΣΤΑ ΟΡΕΚΤΙΚΑ

Σκουµπρί Καπνιστό  8€
Στη σχάρα, µε δροσερή πατατοσαλάτα και κρίταµο

Χέλι Καπνιστό  15€
Με λευκό ταραµά αρωµατισµένο µε wasabi 
και γίγαντες τουρσί

Χειροποίητες Πατάτες Τηγανητές  4,5€      

Τραγανές Πατάτες µε την Φλούδα  6€
Διπλοψηµένες baby πατάτες, µε αρωµατικά 
και µους φέτας

Κολοκυθάκια Τηγανητά  6€
Συνοδευµένα µε γιαούρτι δυόσµου

Μελιτζάνα Ψητή  8,5€
Με πουρέ ιµάµ και κρέµα κατσικίσιου τυριού

Τυρολουκουµάδες  8€
Με φέτα Χαλκιδικής, χειροποίητη µαρµελάδα 
ντοµάτας, πουρέ µανιταριών, φουντούκι

Κατσικίσιος Κορµός  9€
Με τραγανή βρώµη και χειροποίητη µαρµελάδα καρπούζι

Χτένια Σωτέ  7€ / τµχ
Με πουρέ παστινάκι, πράσινο µήλο και σχοινόπρασο

Χταπόδι*  16€
Σχάρας, γλασαρισµένο µε unagi sauce, κρέµα 
φάβας και τραγανά φύλλα κάπαρης

Καλαµάρι Τηγανητό*  12€
Με κρέµα µαύρου σκόρδου

Γαρίδες  15€
Τηγανητές, παναρισµένες µε πάνκο και σάλτσα σαγανάκι

Σαρδέλες  9 €
Ψητές, πάνω σε µπρουσκέτα µε σάλτσα ντοµάτας, 
πίκλα κρεµµυδιού και µυρωδικά



ΖΥΜΑΡΙΚΑ & ΡΙΖΟΤΟ

Χειροποίητα Μαντί  14€
Γεµιστά µε µοσχαρίσιο κιµά και µπεσαµέλ γιαουρτιού

Παπαρδέλες  18€
Με µοσχαρίσια µάγουλα, σάλτσα από τα µάγουλα 
µε κρασί και ξύγαλο Σητείας

Ριζότο Γεµιστά  11€
Με ντοµάτα, πιπεριές, φέτα και λάδι δυόσµου

Τραχανότο  14€
Με µανιτάρια τριφολάτι, πορτσίνι και τρούφα

Κριθαρότο  17€
Με γαρίδες , κοκκινιστό, µυρωδικά 
και σαλάµι Λευκάδος

Μαύρα Ταλιολίνι  20€
Με µελάνι σουπιάς, φρέσκο σολωµό, χτένια, 
σάλτσα καραβίδας, λάδι αστακού και αυγά σολωµού

Ναπολιτάνα  8€ 
Μπολονέζ  9€  

ΚΛΑΣΣΙΚΕΣ ΣΑΛΤΣΕΣ

ΑΠΟ ΤΗΝ ΘΑΛΑΣΣΑ

Ψαρόσουπα  12€
Βελουτέ, µε φρέσκο ψάρι ηµέρας

Καλαµάρι σχάρας  16€
Με δροσερό ταµπουλέ κινόας και λαδολέµονο

Φιλέτο Λαυράκι  18€
Σωτέ, µε φρέγκολα µυρωδικών και σάλτσα οστρακοειδών

Φιλέτο Σολωµού  20€
Με πουρέ παστινάκι, σπαράγγια και σάλτσα σαµπάνιας



ΦΡΕΣΚΑ ΨΑΡΙΑ & ΘΑΛΑΣΣΙΝΑ

Τσιπούρα ή Λαυράκι ιχθ.  45€ / κιλό

Τσιπούρα ή Λαυράκι ελευθέρας  60€ / κιλό

Φαγκρί  65€ / κιλό

Μπακαλιάρος  60€ / κιλό

Μυλοκόπι  70€ / κιλό

Συναγρίδα  80€ / κιλό

Κουτσοµούρα  60€ / κιλό

Μπαρµπούνι  70€ / κιλό

Καλαµάρι  45€ / κιλό

Γαρίδες  65€ / κιλό

Καραβίδες  85€ / κιλό

Αστακός  110€ / κιλό

Αστακός µε Ζυµαρικά  120€ / κιλό

(Η διαθεσιµότητα αλλάζει ηµερησίως)

Τα ψάρια µας συνοδεύονται µε γαρνιτούρα ηµέρας και λαδολέµονο.

Σουβλάκι  10,5€ 
Μπιφτεκάκια  10€ 
Φιλέτο Κοτόπουλο  10,5€
Συνοδεύονται µε πατάτες τηγανητές

Χοιρινή Μπριζόλα Tomahawk    700γρ.  20€

Ταλιάτα Μόσχου από Flat Iron Angus 
Ουρουγουάης     300γρ.  32€

Strip loin steak Γαλλίας     350γρ.  24€

T-Bone Angus Grain fed USA  110€ / κιλό

ΑΠΟ ΤΗΝ ΣΧΑΡΑ ΜΑΣ

~

~

~

Πατάτες Τηγανητές µε 
Παρµεζάνα & Λάδι Τρούφας  
Τηγανητές Γλυκοπατάτες  
Σωτέ Λαχανικά  

Μπεαρνέζ  
Πιπεριού  
Chimichurri  

ΓΑΡΝΙΤΟΥΡΕΣ

ΣΑΛΤΣΕΣ

Μουσακάς Αποδοµηµένος  15€
Με µοσχαράκι µπρεζέ, baby πατάτες 
και µπεσαµέλ µελιτζάνας

Χοιρινή Πανσέτα  14€
Γλασαρισµένη µε κινέζικη BBQ sauce 
και πουρέ καλαµποκιού 

Κοτόπουλο Φιλέτο  13€
Σωτέ, µε µανιτάρια, νιόκι πατάτας 
και σάλτσα πεκορίνο

ΚΥΡΙΩΣ



*Τα προϊόντα µε σήµανση         είναι vegan και αρκετά πιάτα 
ενδέχεται να γίνουν κατ'όπιν συνεννόησης.                                                                                       
Ενηµερώστε µας για τυχόν αλλεργίες σε υλικά.

Δηµιουργία και επιµέλεια µενού: 
Executive chef Σταύρος Γεωργιάδης 
                     
Τα προϊόντα µε σήµανση * (αστερίσκο) ενδέχεται 
να είναι κατεψυγµένα.                 
Στις σαλάτες µας χρησιµοποιούµε extra παρθένο 
ελαιόλαδο και στα τηγανιτά µας υψηλής 
ποιότητας ηλιέλαιο. 

ΕΠΙΔΟΡΠΙΑ

Μπανόφι  8€
Μπισκότο σοκολάτας-φεγετίνης µε µους πραλίνας, 
µπανάνα,σάλτσα αλµυρής καραµέλας και πέρλες καραµέλας

Πάβλοβα  8,5€
Namelaka λευκής σοκολάτας, σάλτσα κόκκινων 
φρούτων, κόκκινα φρούτα, crumble φραµπουάζ, 
ηµισφαίριο µαρέγκας

Chocolate Passion  9€
Ζεστό κέικ σοκολάτας, namelaka σοκολάτας γάλακτος, 
crumble σοκολάτας, παγωτό σοκολάτας και 
anglaise passion fruit

Φρουτοσαλάτα  8€        
Με φρούτα εποχής, χειροποίητο παστέλι 
και σιρόπι δυόσµου



Ο ΚΑΤΑΝΑΛΩΤΗΣ ΔΕΝ ΕΧΕΙ ΥΠΟΧΡΕΩΣΗ ΝΑ 
ΠΛΗΡΩΣΕΙ ΕΑΝ ΔΕΝ ΛΑΒΕΙ ΤΟ ΝΟΜΙΜΟ 
ΠΑΡΑΣΤΑΤΙΚΟ ΣΤΟΙΧΕΙΟ (ΑΠΟΔΕΙΞΗ/ΤΙΜΟΛΟΓΙΟ).

ΑΠΑΓΟΡΕΥΕΤΑΙ Η ΚΑΤΑΝΑΛΩΣΗ 
ΟΙΝΟΠΝΕΥΜΑΤΩΔΩΝ ΠΟΤΩΝ ΑΠΟ ΑΤΟΜΑ 
ΚΑΤΩ ΤΩΝ 17 ΕΤΩΝ ΠΟΥ ΔΕΝ ΣΥΝΟΔΕΥΟΝΤΑΙ 
ΑΠΟ ΓΟΝΕΙΣ Ή ΚΗΔΕΜΟΝΕΣ.

ΟΙ ΤΙΜΕΣ ΕΙΝΑΙ ΣΕ ΕΥΡΩ ΚΑΙ ΠΕΡΙΛΑΜΒΑΝΟΥΝ ΟΛΕΣ 
ΤΙΣ ΝΟΜΙΜΕΣ ΕΠΙΒΑΡΥΝΣΕΙΣ.

ΤΟ ΚΑΤΑΣΤΗΜΑ ΔΙΑΤΗΡΕΙ ΤΟ ΔΙΚΑΙΩΜΑ ΑΛΛΑΓΗΣ 
ΤΙΜΩΝ ΧΩΡΙΣ ΠΡΟΕΙΔΟΠΟΙΗΣΗ.

ΑΓΟΡΑΝΟΜΙΚΑ ΥΠΕΥΘΥΝΟΣ: 
ΓΕΩΡΓΙΟΣ ΓΛΑΥΤΣΗΣ.
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